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NasSe piva

Cerveny V1k

Cerveného Vlka pfipravujeme z péti druhi sladu, pouziviame pfitom dvour ii.

viderisky lez4k | spodné kvageny vol. 54% | 13°| 33 IBU

Slady: vidernisky humnovy, plzerisky, mnichovsky, melanoidni a karamelovy

Optimalni teplota konzumace: 7-9 °C

Chmel pfidavame ve tfech davkach - zpocatku chmelovaru, abychom dosahli intenzivni hotkosti, v poloviné, pro zajisténi
harmonického doznivani, a na konci, aby mélo pivo idealni chmelové aroma.
Charakter hotkosti je vysledkem spojeni chmeltl Saaz Late z prvni a druhé davky a Kazbek z té tieti.

Bozidarsky Jelen

Bozidarského Jelena pfipravujeme tradiéni éeskou dvourmutovou technologii.

svétly lezék | spodné kvageny vol. 4,8% | 12°| 32 IBU

Slady: plzensky, mnichovsky

Optimalni teplota konzumace: 7-9 °C

Tii davky peclivé vybraného chmele pifiddvame béhem chmelovaru postupné. Na po¢atku pouzivame chmel Premiant
k dosazeni intenzity hotkosti, v ptilce jednu davku Zateckého poloraného ¢ervenidku pro harmonické doznivani

a na konci jeho druhou varku pro zachovani chmelového aroma.

Vyssi hotkost Jelena jsme podtrhli kapkou chmele pfidané do vifivé kadeé.

Nachmeleny Jezevec

Nachmeleného Jezevce piipravujeme infuznim rmutovanim, které je typické pro tento druh piva.

IPA, silné | svichné kvaseny vol. 64% | 14°| 55 IBU

Slady: plzerisky, mnichovsky

Optimalni teplota konzumace: 9-12 °C

Chmelovar Jezevce zac¢indme odriidou Vital, kterd zajisti sprdvnou hotkost, v poloviné pfiddme chmel Centennial

a na konci odridu Citra, abychom zachovali chmelové aroma. Vy$si horkost piva podtrhneme druhou davkou chmele Citra,

kterou pridame do vifivé kadeé. Jeho tieti davka, tentokrat pfidana za studena, se postara o nachmeleny charakter Jezevce.

Bily Hranostaj
Bily Hranostaj je velmi svétlé az mlééné pivo. Pouzivame na néj pouze plzensky a pSeniény slad,
svrchni kvasnice a infuzni varni postup.

pSeniéné pivo plné \ svrchné kvaseny vol. 4,8% \ 11° \ 15 IBU

Slady: p$eniény humnovy, plzefisky

Optimalni teplota konzumace: 8-10 °C

Hranostaje piipravujeme tak, aby vynikl jeho vysledny, vyrazné aromaticky charakter. Hofkost ponechdvame na nizsi

hlading, jak je to pro pseni¢na piva typické. Pro mirné chmeleni jsme vybrali odriidy Sladek a Zatecky polorany &erveridk.

Lehky Stfizlik

Lehky Stfizlik ma slamovou barvu, které dosahujeme pouzitim plzerfiského sladu a jednormutovym varnim postupem.

vytepni pivo | spodné kvageny vol. 3,0% | 9° | 30 IBU

Slady: plzenisky

Optimalni teplota konzumace: 8-11 °C

U Stiizlika dbame na jeho vysledny lehky a osvézujici, byt stale fortelny charakter.
Na za¢atku a v poloviné chmelovaru piidavame odriidu Agnus a na konci pak chmel Kazbek.
Aby byl Sttizlik opravdu lehky, zajistuje studené chmeleni americkou odridou Mosaic..
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Pribéh pivovaru

Pivovar Cerveny Vlk vznikl v srdci Krusnych hor na Bozim Daru,
jako spole¢na vize dvou pratel a dlouholetych spolupracovniki.
Minipivovar zahdjil provoz v kvétnu 2020, ale myslenka,
koncept budovy a umisténi se rodil uz od roku 2016.
Zameérem bylo postavit stavbu, kterd bude zapadat do mistni
architektury, ale zaroven bude na vysoké technologické urovni.
Soucasti pivovaru je i restaurace, ktera nabizi studenou i teplou
kuchyni a pro posezeni jsou k dispozici i venkovni terasy.
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